


INntroduccion

El presente manual tiene como objetivo ayudar a nuestros clientes a
freir productos Palmex.

Siguiendo las
recomendaciones que
aparecen en esté manual,
lograras una excelente
calidad en el resultado
final de tu producto.

Ademas de facilitar el manejo y almacenamiento de nuestros
productos, te hacemos sugerencias de aceites, temperaturas, freidores
y condiciones para que obtengas el mayor rendimiento de nuestras
pastas.




Descripcion del producto

La fritura se puede definir como el proceso donde el pellet por medio
de aceite caliente se expande y esta listo para consumo.

Las pastas pueden ser definidas como producto listo para freir, hechas a base de:
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Harina Harina Harina
de trigo de maiz de papa

Las pastas son de consistencia rigida, puede variar su color dependiendo su origen:

Maiz Papa



jo del producto

Las condiciones de almacenamiento del producto son de vital
importancia para que éste se conserve en buenas condiciones, por lo
cual se recomienda lo siguiente:
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1. Almacenar en 2. Usar tarimas en 3. Mantener limpio el
un lugar fresco buenas condiciones almacén
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4. Evitar dejar sacos o 8. Evitar almacenar cerca de 6. Seqguir las
cajas abiertos, rotos otros productos que recomendaciones
vy descosidos despidan fuertes aromas de estiba
recomendada

7. Dejar un espacio libre
de 30cm entre la
tarima y pared



